
À la Carte Parkhote l Kurhaus

Vorspeisen

Französ i sches Rindertartar
Black Angus Beef , Trüf fe lmayo,Worcestershire-Sauce

Nordat lant ik Pulpo
Hummus, geröstete Kichererbsen, Gremolata

Shrimps-Carpacc io
Gebratene Jakobsmuscheln, Wakame, Spanisches Olivenöl

Suppe

Schwarzwurze lcremesuppe
Gebratener Mangold, Speck , Schnit t lauchöl

Hauptgänge

Fle i sch

Sashi Premium Entrecôte
Kartof fe l -Trüf fe l -Crème, Zuckerschoten, Birnen-Kroketten

Wiener Schnitze l
Kartof fe l -Gurken-Salat , Pre i se lbeeren

Kalbskarée „Kurhaus-Style“
Kartof fe lhaube, Sel ler ie-Püree , BBQ-Mousse l ine

Hirschrücken aus dem Bayerischen Wald
Kartof fe l -Linsenpüree , Pis taz ien-Pesto , Waldbeeren-Jus

Euro 19 ,00

Euro 22 ,00

Euro 21 ,00

Euro 9,50

Euro 39 ,00

Euro 30,00

Euro 40,00

Euro 32 ,00



À la Carte Parkhote l Kurhaus

Fisch

Gratinierter Hummer par Michele Rostang
Maccaroni , Hummersauce , Ossau-Iraty Parmesan

Kabel jau Loins
Süßkartof fe lpüree , Asiat i sche Bohnen, gebackene Brie-Würfe l

Asiat i sches Ste inbei sser-Fi let
Grüner Sparge l , Karottencreme, Safranschaum

Vegetarisch

Duett von Pasta
Morchel -Rahm Tagl iate l l e , Gefül l te Ste inpi lz-Torte l l i &
Gehobel ter Parmesan

Dessert

Creme Brulée

Latte Macchiato Parfai t
Karamel l -Crumble , Sabyon-Spiege l , Schoko-Creme

Mil le Feui l l es „a Thousand Leaves“
Crème Pati sser ie , Neuschnee , Blätterte ig

Euro 39 ,00

Euro 32 ,00

Euro 30,00

Euro 27 ,00

Euro 9,00

Euro 11 ,00

Euro 13 ,00

Alle Pre i se ink lus ive Bedienung und Mehrwerts teuer


